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ARACHIDI E DERIVATI

[ Snack confezionati. creme e condimenti

in cui vi sia anche in piccole dosi

FRUTTA A GUSCIC

Manderle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiu, noci pecan, anacardi e pistacchi

O

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie

-

MOLLUSCHI
[ Canestrello, cannolicchio, capasanta,

coz2a, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

O

PESCE

Prodotti alimetari in cui  presente
il pesce, anche se in piccole percentuali

O

SESAMOD

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

CROSTACEI

Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

- n k
amen  GLUTINE

f .~ Cereali.grano,segale, orzo, avena.
v farro kamut, inclusi ibridati derivati

F

. LUPINI
__.."' /-— --\.
EL B .II Presenti in cibi vegan sottoforma di.
. arrostisalamini, farine e similari

SENAPE

Si puo trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

SEDAND
Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
J_ Cibi sott‘aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo
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ANTIPASTI DI PESCE

ANTIPASTO DI TERRA LA VITA AZZURRA X2 (359,13)
salumi, formaggi, gnocco fritto, bruschetta classica, olive e pomodorini

FIORI DI ZUCCA E SCAMORZA IN PASTELLA (39,14

PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA CAMPANA DOP 3

TAGLIERE DI SALUMI CON POMODORINI E OLIVE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI (3

GNOCCO FRITTO CON LARDO DI COLONNATA

GNOCCO FRITTO CON SALUMI MISTI @

CHEESE STICKS .91

ALETTE DI POLLO CROCCANTI SERVITE CON SALSA BBQ 6 PEZZI (11,14

ANTIPASTO DI MARE LA VITA AZZURRA X2 (3.45,89,11,12,14)
polpo con patate e olive, gamberetti in salsa cocktails,
carpaccio di salmone, capesante gratinate

INSALATA DI GAMBERETTI E RUCOLA IN SALSA COCKTAILS t5,8,11,12,14
INSALATA DI POLPO E GAMBERETTI ALLA CATALANA (48,121
IMPEPATA DI COZZE 149

CAPESANTE GRATINATE (3 PZ.) 3459

MARE CALDO (4,589,12)
cozze, vongole, calamari e gamberetti

TARTARE DI SALMONE, AVOCADO, MANDORLE TOSTATE E ERBA CIPOLLINA t25)
POLPO ARROSTITO SU CREMA DI PATATE (4

30,00

11,50
12,00
11,50
14,50
11,00
13,00

8,90

8,50

35,00

10,00
13,00
12,00
10,00
16,50

13,90
14,50
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SECONDI DI CARNE

PACCHERI ALLA VITA AZZURRA 12,3.7.9,11)
crema di pistacchi, stracciatella e mortadella bologna

RAVIOLI DI CARNE (37,911,141
ravioli ripieni di carne, dadini di filetto, porcini e panna

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE (3,7.9,11,121

TAGLIOLINI Al MIRTILLI 3,7.9,11,12,14)
pasta fresca ai mirtilli, funghi porcini e burrata

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (3,7,9,11,14)
guanciale, pepe, uovo e pecorino

GNOCCHI DI PATATE ALLA SORRENTINA 3,7.9,11,12
pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP e basilico

RISOTTO CON SALSICCIA E CACIOCAVALLO 39
RISOTTO Al PORCINI E ZAFFERANO (9,131

PARILLADA MISTA X2
misto di carne e verdure alla griglia

COTOLETTA ORECCHIA D’ELEFANTE (39,141

COSTATA DI MANZO CON PATATE AL FORNO

TAGLIATA DI MANZO Al FUNGHI PORCINI

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA 1
TAGLIATA DI MANZO CON PURE DI PATATE E FONDO BRUNO 135,12
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON SALE ROSA E ROSMARINO

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 3,11
pepe verde, panna e senape

STRACCETTI DI FILETTO DI MANZO0 2.9
con pinoli, aceto balsamico su letto di rucola

TARTARE DI MANZO CONDITO t5,11,13, 14

con senape, limone, cipolla di Tropea, capperi, acciughe, tuorlo d’uovo

13,50
15,50

12,00
15,50

12,50
11,00

12,50
12,50

48,00

16,00
22,00
18,00
18,00
20,00
21,00
22,00

22,00

23,00



PRIMI DI PESCE

SECONDI DI PESCE

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 147,11

SCIALATIELLI NAPOLETANI ALLE VONGOLE VERACI E BOTTARGA (3,479,114

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO (4,5,7,8.9,11,12)

LINGUINE SOTTOCOPERTA (25.7,89,11,12)
ricca di frutti di mare sormontata da una croccante pasta di pizza

PACCHERI ALL'ASTICE (7,89,11,121
mezza astice, gamberetti e pomodorini

TAGLIATELLE CON CAPESANTE E ZAFFERANO (3,479,111
TAGLIERINI AL NERO DI SEPPIA (2,345,7.89,11,14

pasta fresca al nero di seppia con vongole, mazzancolle e zucchine

PAPPARDELLE Al 5 MARI 145.7,89,11,12)
piovra, calamari, gamberetti, spada e gamberoni

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE 145,121
RISOTTO CON BRANZINO, BURRATA E MENTA (35,12

GRIGLIATA MISTA DI PESCE E VERDURE X2 145,81
GRAN FRITTO MISTO DI PESCE E VERDURE (2,589

PADELLATA DI PESCE (458
calamari, gamberetti, piovra, radicchio e zucchine

GAMBERONI SU LETTO DI VERDURE Al FERRI e

MISTO DI PESCE GRATINATO AL FORNQ (4589

PESCE SPADA ALLA PRIMAVERA CON RUCOLA E POMODORINI 1
FILETTO DI SALMONE AL PEPE ROSA CON PATATE AL FORNO 1
BRANZINO ALLA GRIGLIA CON VERDURE

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA (5,121

FILETTO DI ROMBO A PIAGERE (5,12
es. in padella con porcini e patate o alla griglia con verdure

14,00
16,00
17,50
18,50

19,50

19,50
17,50

18,50

14,50
16,50

48,00
19,00
21,00

18,00
22,00
16,00
18,00
19,00
19,00
22,00



FOCACCE E BRUSCHETTE

INSALATONE

CONTORNI

FOCACCIA GLASSICA (9 4,00
olio, origano, basilico

FOCACCE CON LARDO DI COLONNATA (o) 6,00
FOCACCIA AL CRUDO E BUFALA CAMPANA DOP 3.9 10,00
FOCACCIA CON STRACCHINO RUCOLA, GRANA E POMODORINI 3.9 8,00
BRUSCHETTA CLASSICA ) 3,90
pomodoro, aglio, origano e basilico

BRUSCHETTA CON CREMA DI FORMAGGIO, PERE, MIELE E NOCI (2,39 6,50
BRUSCHETTA CON BUFALA (35,131 6,50
campana DOP, acciughe e origano

BRUSCHETTA AL SALMONE 35,9 8,50
salmone affumicato, stracciatella, cetriolini e cipolla di Tropea

AGGIUNTA DI BURRATA 3) 3,50
PRIMAVERA (35,13) 13,00
tonno, mozzarella, insalata mista di stagione, pomodoro, olive, mais, sale e 0.X.V.
CALIFORNIA (58.13) 13,00
tonno, gamberetti, insalata verde, pomodorini, avocado, sale e 0.X.V.

CESAR (37,9 13,00

cubetti di pollo spadellati in salsa di soia, insalata verde, rucola,
cubetti di pane croccante, grana e 0.X.V.

NIZZARDA (5,13,14) 13,00

acciughe sott’olio, insalata verde, uova sode, olive, pomodorini,
cipolla fresca, sale, pepe e 0.X.V.

AL SALMONE = 13,00

salmone affumicato, insalata verde, pomodorini, avocado,
olive, erba cipollina, sale e 0.X.V.

PATATINE FRITTE - PATATE AL FORNO 5,00
INSALATA MISTA DI STAGIONE 4,50
OLIVE ASCOLANE t38,11,14) 5,00
VERDURE Al FERRI - SPINACI A PIACERE 4,50
CROCCHETTE DI PATATE 39,1114 5,00
CIPOLLA CARAMELLATA 4,50

PURE DI PATATE 77 5,00

/V 77,




ﬁ MARGHERITA (3.9
™ pomodori pelati, mozzarella fior di latte, basilico fresco, 0.X.V.

O LA BUFALA 59
= pomodori pelati, bufala campana DOP, basilico fresco, 0.X.V.

h
¢ MARINARA ()
% pomodori pelati, aglio, origano, basilico fresco, 0.X.V.

L1 LADIAVOLA 9

pomodori pelati, mozzarella fior di latte, salame piccante, basilico

NAPOLETANA 359,13)
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, acciughe, origano, basilico

PERE ZOLA 239
mozzarella fior di latte, pere, zola, noci, basilico

COTTO E FUNGHI 3.9
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, funghi freschi, basilico

QUATTRO STAGIONI (39,13
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, carciofini,
olive, funghi freschi, basilico

SALSICCIA E PEPERONI (3.9
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, salsiccia, peperoni, basilico

VEGETARIANA 3.9
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, melanzane, zucchine grigliate, peperoni

SALSICCIA E FRIARIELLI (3,9,13)
mozzarella fior di latte, scamorza affumicata, salsiccia, friarielli

LA ROSSA (5,9,13)
pomodori pelati, olive, acciughe, origano, capperi, basilico

QUATTRO FORMAGGI 3.

mozzarella fior di latte, scamorza affumicata, zola, brie, basilico

9,00
5,00
1,50
8,00
8,90
8,90

9,00

8,90
8,90
8,90
8,00

9,00



ﬁ PORCINELLA 39,13) 900

I pomodori pelati, mozzarella fior di latte, porcini, salsiccia, basilico

E WURSTEL PATATINE .9 8,50
= pomodori pelati, mozzarella fior di latte, wurstel, patatine, basilico
€75 CALABRESE 59 9,00
© mozzarella fior di latte, nduja, salsiccia, olive, pomodorini freschi, basilico
o PORCINI E SPECK (39,131 9,00
= pomodori pelati, mozzarella fior di latte, porcini, speck, basilico
TONNO E CIPOLLA 359,13 8,90
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, tonno, cipolla di Tropea, basilico
CACIOCAVALLDO (39,13 11,00
mozzarella fior di latte, pancetta, funghi porcini, caciocavallo, basilico
SALAME E STRACCHINO 139 10,00
pomodori pelati, stracchino, salame piccante, zucchine, basilico
SALAME E STRACCIATELLA 3.9 10,00
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, stracciatella, salame piccante, basilico
AFFUMICATA (39 9,00
mozzarella fior di latte, scamorza affumicata, radicchio, speck
LA NORMA 13,9 8,90
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, melanzane fritte, ricotta salata, basilico
ACCIUGHE E FIORI (359,13 11,00
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, acciughe, fiori di zucca, olive taggiasche
CAPRICCIOSA (359,13 10,00

pomodori pelati, mozzarella fior di latte, cotto, carciofi, funghi,
olive, capperi, acciughe, oregano

MARE E MONTI (359,13 10,00
mozzarella fior di latte, salmone fresco, porcini, basilico



ﬁ FRUTTI DI MARE (4589
™ pomodori pelati, misto di frutti di mare, basilico, 0.X.V.

O FIOR DI ZUCCA o
= mozzarella fior di latte, bacon, fior di zucca, ricotta, basilico

—
¢) LABRESAOLA ;39
=) pomodori pelati, mozzarella fior di latte, rucola, bresaola, scaglie di grana padano

Ly CRUDO E RUCOLA iz.01
= pomodori pelati, crudo di Parma 18 mesi, rucola, scaglie di grana padano

1B.0. 9
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, fiori di zucca, nduja,
bufala campana DOP, pomodorini freschi

CRUDO E STRACCIATELLA 3.9
mozzarella fior di latte, crudo di Parma 18 mesi, stracciatella,
pomodorini freschi, basilico

BOLOGNA AL PISTACCHIO 12,39
mozzarella fior di latte, pomodorini confit, mortadella, crema e granella di pistacchio

SALMONE E RUCOLA 39
pomodori pelati, mozzarella fior di latte, salmone affumicato,
rucola, stracciatella, pomodorini freschi

SALMONE E AVOCADO (39
mozzarella fior di latte, salmone affumicato, stracciatella, avocado, erba cipollina

CALZONE CLASSICO (3.9
pomodori pelati e mozzarella fior di latte

CALZONE AL PROSCIUTTO COTTO 3.9
pomodori pelati, mozzarella fior di latte e prosciutto cotto

9,50
9,50
10,50
9,50

11,50

11,00

10,00

12,50

13,00

6,50

1,50
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CHEESE BURGER (3,7.9,11,14)
Pane classico, 250¢gr di carne macinata homemade, cheddar,
insalata, pomodoro, patatine fritte e salsine

CHICKEN BURGER (3,7,9,1,1
Pane classico, dorata cotoletta di pollo, insalata,
pomodoro, salsa ranch, patatine fritte e salsine

BACON BURGER (3,7.9,11,14)
Pane classico, 250gr carne macinata homemade, bacon, insalata,
pomodoro, cipolla di Tropea, cetrioli, patatine fritte e salsine

ITALIAN BURGER (3,7,9,1,10
Pane classico, 250gr carne macinata homemade, melanzana,
pomodoro, mozzarella, insalata, 0.X.V., basilico, patatine e salsine

FRENCH BURGER (3,7,9,1,1
Pane classico, 250gr carne macinata homemade, crudo di Parma,
brie, cipolla caramellata, patatine fritte e salsine

11,00

10,00

12,50

13,50

13,00



o=
L
S
o=
—
e
=
<T
- -
o=
p—
L)
(e
=

FISH BURGER (3.7,9,11,14
Pane classico, salmone al forno con pepe rosa, insalata,
pomodoro, salsa ranch, patatine fritte e salsine

RED BURGER (37,911,141
Pane classico, 250gr di carne macinata homemade, bacon, radicchio,
cipolla di Tropea, cheddar, salsa barbecue, patatine fritte e salsine

LA VITA AZZURRA BURGER (3,7,9,11,14
Pane classico, 250¢gr di carne macinata homemade, speck,
cipolla caramellata, salsa affumicata, patatine fritte e salsine

MAXI BURGER (3,791,140
Pane classico, doppia carne macinata homemade, bacon,
cheddar, insalata, pomodoro, patatine fritte e salsine

13,00

13,00

12,50

17,50
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DOLCI DELLA CASA 239,14
TORRONCINO/TARTUFOQ 239,14
AFFOGATO AL CAFFE (239,14
AFFOGATO AL WHISKY (2,3.9,14
GELATI 2,39,14)

THE CALDO / CAMOMILLA
CAFFE

GINSENG / ORZ0
DECAFFEINATO

COCA COLA / COCA ZERO / FANTA / SPRITE
THE AL LIMONE / THE ALLA PESCA
CHINOTTO

RED BULL

SUCCHI DI FRUTTA

ACQUA TONICA
ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 50CL

BEVANDE ALCOLICI

AMARI PARTONO DA
WHISKY

ﬁ'

.

:,f
2

9,00
9,90
6,50
1,90
9,00

2,00
1,50
2,00
1,50

2,90
2,90
2,90
3,90
2,90

3,90
1,50

1,00
3,00
9,00




BIRRA IN BOTTIGLIA

MORETTI DA 33 CL @ 3,00
HEINEKEN DA 33 CL @ 3,00
ICNUSA NON FILTRATA 33 CL ) 3,50
TENNET'S SUPER 33 CL ) 4,00
CERES 33 CL (@ 4,00
WEISSBIER 50CL t9) 6,00
HERRNBRAU DUNKEL ROSSA 50 CL (o) 6,00
BIRRA ALLA SPINA (H.B. TEDESCA)

MEDIA 0.40 o) 5,50

PICCOLA 0.20 (s) 3,00




P

VINO SFUSO s

SFUSO BIANCO - ROSSO 1/4 LITRO
SFUSO BIANCO - ROSSO 1/2 LITRO
SFUSO BIANCO - ROSSO 1LITRO

CALICE DI PROSECCO
CALICE DI BIANCO / ROSSO FERMO

BOLLICINE

SPUMANTE MILLESIMATO EXTRA DRAY
PROSECCO EXTRA DRAY D.0.C.
PROSECCO VALDOBBIADENE D.0.C.G.
MULLER THURGAU I.G.T.

CARTIZZE VALDOBBIADENE D.0.C.G.
FERRARI BRUT TRENTO D.0.C.
CHAMPAGNE PASCAL CHEMINON
MOSCATO DOLCE

4,00
1,00
13,00

4,00
4,00

16,00
18,00
20,00
15,00
33,00
28,00
49,00
18,00



VINI BIANCHI

FALANGHINA DA 375 CL D.0.C.
FALANGHINA 1.G.T.

FIANO D'AVELLINO D.0.C.G.
RIBOLLA GIALLA I.G.P.
PECORINO .G.P.

PINOT GRIGI0 D.0.C.
SAUVIGNON 1.6.T
CHARDONNAY VENETO I.G.T.

DONNAFUGATA ANTHILIA SICILIA D.0.C.

GEWURZTRAMINER ALTO ADIGE D.0.C.

VINI ROSSI

BONARDA FRIZZANTE D.0.C.
MERLOT I.G.T.

CABERNET FRANC 1.G.T.
CABERNET SAUVIGNON I.G.T.
CHIANTI TOSCANO D.0.C.G.
AGLIANICO D.0.C.
MORELLINO DI SCANSANO D.0.C.G.
DOLCETTO D'ALBA D.0.C.
PRIMITIVO 1.G.P.

VALPOLICELLA SUPERIORE D.0.C.
BAROLO D.0.C.

BRUNELLO DI MOLTACINOC D.0.C.

11,00
20,00
20,00
18,00
18,00
15,00
15,00
15,00
23,00
25,00

15,00
15,00
15,00
17,00
18,00
18,00
18,00

1800
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